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UE : Satisfaction d'Europêche à l'égard du rapport de la CNUCED qui confirme que la 

flotte a réduit les émissions de gaz à effet de serre

Le récent rapport préparé par la CNUCED, la Conférence des Nations Unies sur le Commerce et le

Développement, sur la transition énergétique des flottes de pêche montre que les émissions totales de

GES des navires de pêche de l'UE ont diminué de 52% entre 1990 et 2021, passant de 8,9 à 4,3 millions

de tonnes d'équivalent CO2. Europêche se félicite de cette tendance positive et souligne le rôle positif

du secteur de la pêche dans la lutte contre le changement climatique tout en extrayant des produits de

la mer à faible teneur en carbone.....LIRE LA SUITE

Date : 09 JAN 2024

Titre original : Other Media | Industrias Pesqueras: Satisfaction in Europêche with the UNCTAD report

that confirms that the fleet reduced GHG emissions

Source : FIS

Espagne : Anfaco-Cecopesca et Iberdrola 

signent un accord visant à promouvoir la 

décarbonisation et la durabilité dans la 

chaîne de la pêche industrielle

Iberdrola et Anfaco-Cecopesca ont formalisé un

engagement pour promouvoir la transition verte en

accord avec l'ensemble du secteur de la pêche. Les

deux entités cherchent à promouvoir des pratiques

responsables alignées sur les ODD et à contribuer à

la création d'un avenir plus respectueux de

l'environnement. Grâce à l'accord signé, Iberdrola

s'engage à offrir aux membres d'Anfaco-Cecopesca

qui le demandent une étude personnalisée axée sur

la recherche de solutions pour la décarbonisation et

la durabilité de leurs produits industriels, tels que

l'électrification industrielle et la chaleur verte,

l'utilisation de l'hydrogène, la mobilité électrique, la

possibilité d'installations de production

photovoltaïque, l'approvisionnement en énergie

100 % renouvelable et le développement d'espaces

industriels et commerciaux intelligents, entre

autres. Alfonso Calderón, directeur commercial

d'Iberdrola Clientes España, et Roberto Alonso,

secrétaire général d'Anfaco-Cecopesca, ont assisté à

la signature.…..lire la suite

Date : 12 jan 2024

Titre original : Anfaco-Cecopesca e Iberdrola firman 

un convenio para impulsar la descarbonización y la 

sostenibilidad en la cadena industrial pesquera

Source : industriaspesqueras

La FAO renforce la gestion des pêches avec la création du sous-comité de gestion des 

pêches du COFI

La FAO a lancé un nouvel organe de gestion des pêches - le Sous-comité de l'aménagement des pêches

du COFI - dont les principaux objectifs sont de fournir des orientations techniques et politiques sur

l'aménagement des pêches, d'identifier les défis et les opportunités au niveau mondial et de

promouvoir des solutions collectives pour assurer la durabilité environnementale, économique et

sociale d'un secteur qu'elle reconnaît comme crucial pour la sécurité alimentaire et la nutrition. Le

sous-comité a ouvert sa première réunion aujourd'hui avec des questions clés à l'ordre du jour,

notamment les meilleures pratiques et approches pour une gestion efficace des ressources

halieutiques, et les améliorations de la méthodologie de l'Organisation des Nations unies pour

l'alimentation et l'agriculture (FAO) pour estimer l'état et la santé des stocks de poissons marins dans le

monde..….LIRE LA SUITE

Date : 12 JAN 2024

Titre original : FAO refuerza la gestión pesquera con

la creación del Subcomité de Gestión Pesquera del COFI

Source : industriaspesqueras

لي يعزز تتبعه لمصايد مراكب الصيد الساح INRH: المغرب 

بالجر بالجنوب

يون،بالعالبحريالصيدفيللبحثالوطنيالمعهدمصالحقامت

إسمتحتالمعروفةالمتطورة،الأجهزةمنمجموعةبتركيب

“PDS”،نقاطنبيوانتقالاتهاالصيد،مراكبديناميةتتبعأجلمن

صيدالوزارةمعبشراكةتتمالتيالعمليةهذهوتأتي.المختلفةالصيد

يدلصالشتويالموسممعبالتزامنالصيد،قطاعومهنييالبحري

يينتحإطارفيالغازي،سيديجنوبالتهيئةبمصايدالأخطبوط

تاحالإنفوالتشاركيةالمقاربةسياسةنهجخلالمنالمعهدخرائط

فيإستهدفتمماثلةخطوةوأنلاسيماالبحري،المهنيالوسطعلى

هاإستقتالتيالمعطياتحسب.البحارأعاليفيالصيدسفنسابقوقت

كتسيتالتيالمبادرةهذهفإنمأذونة،مصادرمن“نيوزالبحر“جريدة

المصايدتتبعإطارفيتأتيالبحري،البحثمجالفيالعلميالبعد

حاثالأبوتعزيزالسمكية،الثروةاستدامةعلىللحفاظالبحرية،

.PDSأجهزةتركيبخلالمنالمصايد،أنشطةتتبعوكذاالعلمية

وةقمعلموازاتهالصيد،حجممؤشرتعكسأنالعملية،هذهشأنومن

الأجهزةهذهأنخصوصاالسمكي،المخزونحالةعلىالصيدوحدة

عبرودة،المرصالمعطياتبإرسالتقومالشمسية،بالطاقةتعملالتي

بما،البيضاءبالدارالمعطياتجمعمركزإلىالاصطناعية،الأقمار

قوةبعوتتالجنوبيةالسواحلطولعلىالصيدخرائطتحيينيتيح

.يدالصبمجهودالمتعلقةالمعطياتوتوفيرتقييمها،والصيد،

ة،الصناعيبالأقمارالاتصالذاتالأجهزةمنعددتركيبويشكل

يفالبحريالصيدفيللبحثالوطنيالمعهدلإدارةنوعيةقفزة

بةمقارعنناهيك،الصيدبقطاعالمتدخلينمختلفمعتعاطيها

معياتالمعطلتقاسمالأيام،منالقادمفيوالوضوحالتخطيطتراعي

حولواضحةرؤيامنستمكنهمكمامستمرة،بصفةالمهنيين،

نشاطهمفيهايمارسونالتيالمصايدوضعيةوتطورأنشطتهم

للمزيد....البحري

2024يناير16:التاريخ

دالصيمراكبلمصايدتتبعهيعززINRHمعهد:الأصليالعنوان

بالجنوببالجرالساحلي

نيوزالبحر:المصدر

https://www.seafood.media/fis/worldnews/search_brief.asp?l=e&id=127877&ndb=1
https://industriaspesqueras.com/noticia-78446-seccion-Empresas_
https://industriaspesqueras.com/noticia-78492-seccion-Pol%C3%ADtica_de_Pesca
https://albahrnews.com/%d9%85%d8%b9%d9%87%d8%af-inrh-%d9%8a%d8%b9%d8%b2%d8%b2-%d8%aa%d8%aa%d8%a8%d8%b9%d9%87-%d9%84%d9%85%d8%b5%d8%a7%d9%8a%d8%af-%d9%85%d8%b1%d8%a7%d9%83%d8%a8-%d8%a7%d9%84%d8%b5%d9%8a%d8%af-%d8%a7%d9%84/
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Maroc : La saison hivernale du 

poulpe a débuté le 1er janvier et 

donne de bons résultats

Le 28 décembre, le ministère marocain de

la pêche a annoncé la reprise de la

campagne de pêche hivernale du poulpe.

Le quota de pêche autorisé pour cette

campagne est fixé à 21 000 tonnes, soit

une augmentation significative par rapport

aux 13 000 tonnes des saisons

précédentes. Il a également précisé les

conditions techniques et les coordonnées

exactes de la pêche, et a interdit

l'utilisation de certains types de filets de

pêche et d'équipements prohibés.

Toutefois, les pêcheurs peuvent

embarquer des équipements autorisés,

mais seulement avec l'autorisation

expresse des autorités

compétentes..….LIRE LA SUITE

Date : 11 Jan 2024

Titre original : The winter octopus fishing

in Morocco began on January 1 and is

having good results

Source : FIS

Monde : Le développement de lignées cellulaires transforme l'avenir de la production de fruits de mer

L'approvisionnement mondial en produits de la mer est menacé, les Nations unies estimant qu'il manquera 28 millions de

tonnes de produits de la mer pour nourrir notre population croissante d'ici à 2030. Menacés par la surpêche, le réchauffement

climatique, un environnement marin de plus en plus pollué, l'augmentation de la température des océans et d'autres

perturbations importantes des écosystèmes, les produits de la mer contiennent désormais des contaminants tels que des

microplastiques, du mercure, du pétrole provenant de déversements, des déchets nucléaires et des polychlorobiphényles, qui

compromettent encore davantage notre approvisionnement en produits de la mer, car ces substances toxiques se frayent

inévitablement un chemin dans le réseau alimentaire.

[…] Les progrès des techniques de culture des aliments rendent possibles ces alternatives alimentaires plus sûres tout en

permettant à la faune et à la flore marines de rester dans l'océan pour restaurer et reconstituer leurs populations. L'avenir, ce

sont les produits de la mer issus de la culture cellulaire. ….LIRE LA SUITE

Date : 10 JAN 2024

Titre original : Cell Line Development Is Transforming the Future of Seafood Production

Source : technologynetworks

Monde : Tendances du marché des ingrédients marins de l'IFFO jusqu'en décembre 2023

Voici un aperçu des nombreuses statistiques et analyses que l'on trouve dans les rapports d'information sur le marché que

l'IFFO consacre à ses membres, couvrant l'analyse de l'IFFO sur les tendances du marché des ingrédients marins. La

production cumulée mondiale de farine et d'huile de poisson reste en baisse

Au 21 décembre, au Pérou, environ 66% du quota de la deuxième saison de pêche avait été débarqué dans le centre-nord du

pays. Le démarrage précoce de la deuxième campagne de pêche dans le centre-nord du Pérou, qui a eu lieu en octobre alors

qu'elle est habituellement programmée en novembre, explique des captures de petits pélagiques plus importantes que

d'habitude lorsque l'on compare octobre 2023 à octobre 2022.

[..] La production totale cumulée de farine de poisson au cours des dix premiers mois de 2023 a diminué d'environ 22 % par

rapport à la production cumulée déclarée jusqu'en octobre 2022. [..]

En ce qui concerne l'huile de poisson, la production totale cumulée dans la région de l'Union européenne s'est élevée à 1,5

milliard d'euros...…LIRE LA SUITE

Date : 12 Jan 2024

Titre original : IFFO's Marine Ingredients Market Trends until December 2023

Source : FIS

قرابة .. رغم التراجع في الحجم : المغرب 

درهم قيمة مفرغات الصيد ملايير10

2023الساحلي والتقليدي في 

احليالسللصيدالمسوقةالمنتجاتقيمةبلغت

مليار9,98منأزيد،2023فيوالتقليدي

مقارنةالمئةفي3حدودفيطفيفبإرتفاعدرهم

حوبنالمفرغاتحجمتراجعفيما،قبلسنةمع

1,35عندالعدادتوقفأنبعدالمائةفي11

للصيدالوطنيالمكتبوسجل.طنمليون

إحصائياتحولالأخيرتقريرهفيالبحري،

اعاإرتفبالمغرب،والتقليديالساحليالصيد

الطحالب،منالمفرغةالكمياتقيمةفي

جلالأرورأسياتالأبيض،والسمكوالقشريات،

في22والمائة،في232تواليابلغتبنسب

فيما.المائةفي2والمائة،في20والمائة،

المحارمنالكمياتقيمةسجلتبالمقابل،

لىعبلغتبنسبانخفاضاالسطحيةوالأسماك

للمزيد....المائةفي7والمائةفي23التوالي

2024يناير16:التاريخ

رابةق..الحجمفيالتراجعرغم:الأصليالعنوان

يالساحلالصيدمفرغاتقيمةدرهمملايير10

2023فيوالتقليدي

نيوزالبحر:المصدر

https://www.seafood.media/fis/worldnews/worldnews.asp?l=e&id=127857&ndb=1
https://www.technologynetworks.com/applied-sciences/blog/cell-line-development-is-transforming-the-future-of-seafood-production-382548
https://www.seafood.media/fis/worldnews/worldnews.asp?l=e&id=127873&ndb=1
https://albahrnews.com/%d8%b1%d8%ba%d9%85-%d8%a7%d9%84%d8%aa%d8%b1%d8%a7%d8%ac%d8%b9-%d9%81%d9%8a-%d8%a7%d9%84%d8%ad%d8%ac%d9%85-%d9%82%d8%b1%d8%a7%d8%a8%d8%a9-10-%d9%85%d9%84%d8%a7%d9%8a%d9%8a%d8%b1-%d8%af%d8%b1%d9%87
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Norvège :  des Navires de pêche à 

propulsion électrique, un nouveau 

programme en cours de consultation

Le gouvernement norvégien souhaite obtenir

l'avis de l'industrie de la pêche à ce sujet. La

demande est assortie d'un délai de consultation

très court et fait l'objet d'une consultation

interne au sein de l'organisation cette semaine.

ENOVA (entité sous tutelle du Ministère du climat

et de l’environnement) prévoit un nouveau

programme de soutien aux navires pour les

propriétaires qui souhaitent utiliser des batteries

comme technologie zéro émission dans les

navires nouveaux ou existants. Depuis 2001,

l'entreprise publique accorde des subventions

pour couvrir une partie des coûts

supplémentaires liés au choix de solutions plus

respectueuses de l'énergie et du climat. La

solution de financement prévue pour la flotte de

pêche est proposée à la fois aux armateurs qui

prévoient d'utiliser des batteries à 100 % ou des

solutions de batteries dans le cadre d'un concept

global avec des carburants alternatifs..….LIRE LA

SUITE

Date : 12 jan 2024

Titre original : Fishing Vessels with Electric

Propulsion: New Norwegian Program Heads

to Consultation

Source : FIS

FAO : Le Fonds pour la sécurité de la pêche annonce son premier cycle de financement

Annoncé lors de la Conférence internationale sur la sécurité et la santé dans l'industrie de la pêche

(IFISH6) 2024, qui s'est tenue à la FAO des Nations Unies à Rome, le financement est désormais disponible

pour les organisations qui se concentrent sur la réduction des accidents et des décès chez les pêcheurs

dans le Sud global.

[…] Le Fonds international pour la sécurité dans la pêche, un programme de subventions qui apporte un

soutien financier aux initiatives de sécurité sur le terrain visant à améliorer les normes de sécurité dans

l'industrie mondiale de la pêche, a annoncé aujourd'hui son premier appel à financement.

La conférence internationale IFISH6 est l'une des seules occasions pour les chercheurs, les professionnels

de la sécurité et de la santé, les formateurs, les travailleurs et les experts de l'industrie mondiale de la

pêche de se réunir et de partager des informations afin d'améliorer la sécurité dans l'une des professions

les plus dangereuses au monde.......LIRE LA SUITE

Date : 09 JAN 2024

Titre original : Fund for Fishing Safety announces first funding round

Source : fiskerforum.

Monde : Innovation dans les engins de pêche, le CIEM examine son adoption dans le 

secteur de la pêche

L'amélioration de la sélectivité, la réduction de l'impact de la pêche sur l'environnement ou la réduction

des coûts opérationnels sont quelques-uns des avantages résultant de l'innovation en matière d'engins de

pêche.

Cependant, des facteurs de différentes natures (économiques, sociaux, juridiques, etc.) font que le

secteur de la pêche hésite à moderniser ses outils de travail au-delà des limites légales. Le CIEM

rassemble, dans son nouveau catalogue sur les engins de pêche, les..…lire la suite

Date : 12 jan 2024

Titre original : Innovación en artes de pesca : ICES examina su adopción en el sector pesquero

Source : industriaspesqueras

Nouvelle Zélande : Les bateaux de pêche à la 

palangre sont les derniers à devoir être 

équipés de caméras à bord

À partir de mardi, une nouvelle catégorie de bateaux

de pêche devra être équipée de caméras pour filmer

leurs méthodes de capture et de remise à l'eau. Tous

les palangriers commerciaux de surface devront être

équipés de caméras dans le cadre d'un programme

gouvernemental de 68 millions de dollars visant à

améliorer la déclaration des prises accessoires sur

quatre ans.

Bruce Robertson, professeur de zoologie à l'université

d'Otago, a déclaré que les données du gouvernement

montraient une sous-déclaration systématique des

prises accessoires de lions de mer, d'otaries à fourrure

et de dauphins communs de Nouvelle-Zélande. "Les

caméras sont un bon outil pour s'assurer que les prises

accessoires sont correctement déclarées, ce qui est

une exigence de la loi néo-zélandaise sur la pêche. Il

n'est pas illégal de tuer accidentellement un

mammifère marin lors d'une pêche commerciale dans

les eaux néo-zélandaises, à condition de le signaler", a-

t-il déclaré. "Le nombre d'observateurs du

gouvernement sur les navires est limité, et ils ne

peuvent pas rester éveillés 24 heures sur 24, 7 jours

sur 7 - certains de ces bateaux fonctionnent 24 heures

sur 24"..….LIRE LA SUITE

Date : 14 jan 2024

Titre original : Longline fishing boats latest class to

need cameras on board

Source : FIS

https://www.seafood.media/fis/worldnews/worldnews.asp?l=e&id=127869&ndb=1
https://fiskerforum.com/fishing-safety-announces-first-funding-round/?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_campaign=fiskerforum_daily_news_update&utm_term=2024-01-10#google_vignette
https://industriaspesqueras.com/registro_noticia-dest-78503
https://www.seafood.media/fis/worldnews/worldnews.asp?l=e&id=127912&ndb=1
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Etats-Unis : Red Lobster lance de 

nouvelles crevettes croustillantes au 

sel et au vinaigre

Nouvelle année, nouvelle saveur pour Red

Lobster. La chaîne de restaurants de fruits

de mer a annoncé cette semaine que, pour

une durée limitée, les clients peuvent

déguster leurs nouvelles crevettes

croustillantes au sel et au vinaigre.

Décrites comme "parfaitement

croustillantes" avec une "touche de vinaigre

piquant", ces nouvelles crevettes sont

disponibles dans le cadre de l'offre "Shrimp

Your Way" de Red Lobster. Cette offre a été

lancée en août. Les clients qui profitent de

cette offre peuvent choisir jusqu'à quatre

plats de crevettes servis avec deux

accompagnements au choix. Parmi les

crevettes proposées à l'origine, citons les

nouvelles crevettes dragon croustillantes

......LIRE LA SUITE

Date : 09 JAN 2024

Titre original : Red Lobster Launches New

Crispy Salt & Vinegar Shrimp

Source : seafoodnews.

Afrique de l’Est : Un projet de l'UE offre 

une nouvelle bouée de sauvetage au plat 

"omena".

Les marchands d'omena le long du lac Victoria

sont en train de récolter de grosses sommes

d'argent après l'installation de techniques

innovantes de séchage rapide et de

refroidissement pour conserver ce petit poisson

riche en nutriments communément consommé en

Afrique de l'Est, en particulier au Kenya et en

Tanzanie.

Le concept a été développé par des chercheurs de

l'université Jomo Kenyatta d'agriculture et de

technologie (JKUAT) [..] et financé par l'Union

européenne (UE) par l'intermédiaire du Forum

pour la recherche agricole en Afrique (FARA). [..]

Le projet, lancé en mars 2022, a introduit deux

machines révolutionnaires. La première, un

dispositif portable de refroidissement alimenté

par du charbon de bois, permet une conservation

immédiate du poisson, tandis que la seconde, une

machine de séchage alimentée par l'énergie

solaire, accélère le processus de séchage à deux

heures, empêchant la croissance microbienne et

améliorant de manière significative la qualité de

l'Omena séché..…..LIRE LA SUITE

Date : 08 JAN 2024

Titre original : EU project offers new lifeline to 

‘omena’ dish

Source : pd.co.ke

Espagne : L'utilisation de l'emballage sous 

atmosphère modifiée (MAP) a révolutionné 

la conservation et la qualité du poisson.

L'utilisation de l'emballage sous atmosphère modifiée

(MAP) a considérablement révolutionné les normes

de conservation et la qualité du poisson. Ces

dernières années, la demande croissante d'aliments

frais, sans additifs et à longue durée de conservation

a conduit l'industrie des produits de la mer à

introduire des solutions innovantes. L'une d'entre

elles est le conditionnement sous atmosphère

modifiée (MAP), qui a considérablement révolutionné

les normes de conservation et la qualité du poisson.

Avant d'examiner en profondeur les avantages et les

inconvénients du MAP, il est essentiel de considérer

cette technique non pas comme un moyen

d'améliorer le produit, mais plutôt comme un

support crucial pour sa conservation …… lire la suite.

Date : 15 janvier 2024

Titre original : El uso del envasado en atmósfera

modificada (MAP) ha revolucionado la conservación y

la calidad del pescado

Source : europa-azul.es

Espagne : CONSESA souligne les garanties 

et la haute qualité des conserves 

cantabriques en réponse à la saisie de 2,5 

tonnes de produits illégaux

Les conserves de poisson produites en Cantabrie

"sont absolument sûres et répondent aux normes de

qualité les plus élevées du marché". Tel est le

message transmis par l'association des fabricants de

conserves de poisson de Cantabrie (CONSESA) à la

suite des répercussions de l'arrestation dans la

communauté autonome, par la Guardia Civil, d'un

individu accusé de commercialiser des conserves de

poisson sans contrôle sanitaire, qu'il produisait dans

des installations illégales et vendait sur les marchés

et directement à au moins une usine de conserves.

Au total, 2,5 tonnes de produits illégaux ont été

saisies.

CONSESA envoie un message de "calme" au public,

regrettant que "les mauvaises pratiques de certains

individus ternissent la réputation de notre secteur".

C'est pourquoi l'association condamne "toute

pratique illégale dans la production et la vente de

produits sans contrôle sanitaire adéquat, car cela

peut présenter des risques pour les

consommateurs"....…lire la suite

Date : 12 jan 2024

Titre original : Consesa subraya las garantías y alta

calidad de las conservas cántabras en respuesta a la

incautación de 2,5 toneladas ilegales

Source : industriaspesqueras

https://www.seafoodnews.com/Story/1269042/Red-Lobster-Launches-New-Crispy-Salt--Vinegar-Shrimp
https://www.pd.co.ke/news/eu-project-offers-new-lifeline-to-omena-dish-216841/
https://europa-azul.es/el-uso-del-envasado-en-atmosfera-modificada-map-ha-revolucionado-la-conservacion-y-la-calidad-del-pescado/?utm_source=rss&utm_medium=rss&utm_campaign=el-uso-del-envasado-en-atmosfera-modificada-map-ha-revolucionado-la-conservacion-y-la-calidad-del-pescado&utm_source=Noticias+de+Europa+Azul&utm_campaign=cea43ce795-RSS_EMAIL_CAMPAIGN&utm_medium=email&utm_term=0_4cf32a05f3-cea43ce795-129463606
https://industriaspesqueras.com/noticia-78430-seccion-Sector_Pesquero
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Japon : Le prix élevé du premier thon rouge de 2024 est de bon augure pour le secteur 

de la restauration 

Lors de la première vente aux enchères de thon de la nouvelle année au Toyosu Fish Market de Tokyo, un

thon rouge de 238 kg a été vendu pour 114,24 millions de yens (787 342 USD, 720 740 EUR) - le

quatrième montant le plus élevé jamais enregistré et un signe de confiance renouvelée dans la reprise

économique de l'industrie hôtelière japonaise. […] Bien que les consommateurs japonais aient dû faire

des économies en raison de l'inflation, les restaurants et autres entreprises qui s'adressent aux touristes

ont été soutenus par la levée des mesures Covid-19 et le retour des visiteurs étrangers. L'Organisation

nationale du tourisme du Japon a annoncé plus de 17,3 millions d'arrivées de visiteurs entre janvier et

septembre 2023. À titre de comparaison, ce chiffre était d'environ 3,8 millions pour l'ensemble de l'année

2022, de seulement 200 000 pour l'année 2021 et de 4,1 millions pour l'année 2020. En 2019, avant la

pandémie, il y a eu un record de 31,8 millions d'arrivées...…LIRE LA SUITE

Date : 10 Jan 2024

Titre original : Big price for first bluefin tuna of 2024

augurs well for Japan’s restaurant sector

Source : seafoodsource

Royaume uni : Les épiciers britanniques enregistrent d'excellentes ventes de produits 

alimentaires en décembre grâce à la baisse de l'inflation

Les supermarchés britanniques ont récemment enregistré leur plus haut niveau de transactions en

décembre depuis 2019, selon la société de données marketing et d'analyse Kantar, les consommateurs

ayant dépensé un montant record de 13,7 milliards de livres sterling (17 milliards de dollars, 16 milliards

d'euros) aux caisses des épiceries au cours du dernier mois de 2023, soit une hausse de 7 pour cent d'une

année sur l'autre.

Le ménage britannique moyen a dépensé un montant record de 477 GBP (603 USD, 553 EUR) pour les

courses en décembre, a déclaré Kantar dans un communiqué de presse...…LIRE LA SUITE

Date : 11Jan 2024

Titre original : Other Media | SeafoodSource : UK grocers record impressive December food sales as

inflation falls

Source : FIS

Etats-Unis : Les analystes de Wells Fargo prévoient un début d'année 2024 difficile pour 

les produits de la mer dans le commerce de détail après une saison des fêtes brillante

Après une saison des fêtes lucrative à la fin de 2023 pour les détaillants américains, certains analystes

prévoient une

année plus difficile pour le secteur, avec des ventes de fruits de mer susceptibles de souffrir d'une baisse de

la demande en raison de prix plus élevés et de coûts accrus tout au long de la chaîne d'approvisionnement.

[..] "En cette période de fêtes, le consommateur s'est montré à la hauteur, dépensant de manière délibérée",

a déclaré Michelle Meyer, économiste en chef du Mastercard Economics Institute. "La toile de fond

économique reste favorable, avec une création d'emplois saine et un relâchement des pressions

inflationnistes, ce qui permet aux consommateurs de rechercher les biens et les expériences qu'ils apprécient

le plus.« Toutefois, les ventes vigoureuses pourraient avoir été une anomalie, selon des données récentes.

...LIRE LA SUITE

Date : 08 jan 2024

Titre original : Wells Fargo analysts predict challenging start to 2024 for US seafood at retail after bright 

holiday season Source : .seafoodsource

Chine : Haitong met en garde contre l’offre excédentaire qui pèse sur les prix 

des produits de la mer

Une importante société chinoise de courtage en valeurs mobilières a émis une prévision sombre concernant

la demande et les prix des produits de la mer chinois en 2024. Haitong Securities a déclaré dans une note aux

investisseurs que le marché chinois des produits de la mer reste en « offre excédentaire » et a signalé une

faible croissance des prix pendant les vacances du Nouvel An. Cependant, Haitong prévoit une hausse

potentielle des prix pour le printemps en raison du resserrement de l’offre en raison des stratégies de

déstockage utilisées par de nombreux producteurs aquacoles chinois touchés par la baisse des prix.…....lire la

suite.

Date : 16 janvier 2024

Titre original : Haitong warns of oversupply dragging on Chinese seafood prices.

Source : seafoodsource

https://www.seafoodsource.com/news/supply-trade/big-price-for-first-bluefin-tuna-of-2024-augurs-well-for-japan-s-restaurant-sector?utm_source=marketo&utm_medium=email&utm_campaign=newsletter&utm_content=newsletter&mkt_tok=NzU2LUZXSi0wNjEAAAGQjRTjlmI464bTsEseXsgWBAKmi8-la0043aGAZNKDMWJ4O4nFu8PzOMnqJNjJmvYH5ClINDQia30hi-xp9wwoaRR_h-KQxZSebH386qPQI8emnbPsdg
https://www.seafood.media/fis/worldnews/worldnews.asp?l=e&id=127805&ndb=1
https://www.seafoodsource.com/news/premium/foodservice-retail/wells-fargo-analysts-predict-challenging-start-to-2024-for-us-seafood-at-retail-after-bright-holiday-season?utm_source=marketo&utm_medium=email&utm_campaign=newsletter&utm_content=newsletter
https://www.seafoodsource.com/news/premium/supply-trade/haitong-warns-of-oversupply-dragging-on-chinese-seafood-prices
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France : Impacté par la fermeture 

de la pêche dans le Golfe de 

Gascogne, le secteur de la 

poissonnerie lance un appel à l'aide

Ce qui suit est un extrait d'un article publié

par Le Marin :

Les mareyeurs craignent que la fermeture

pendant un mois de toutes les activités de

pêche au filet dans le golfe de Gascogne

n'entraîne une augmentation des casses

dans leurs rangs.

La période d'arrêt de toute pêche dans le

golfe de Gascogne pour quelque 450 navires

entre le 20 janvier et le 22 février pourrait

faire perdre aux mareyeurs 15 000 tonnes

de matière première représentant 70

millions d'euros (76,57 M USD) de chiffre

d'affaires, assurent dans un communiqué

l'Abapp (Association bretonne des

acheteurs de produits de la mer), son alter

ego des Pays de la Loire et du Centre,

l'Acaapp, et l'Union des mareyeurs de

France (UMF)..….LIRE LA SUITE

Date : 11 Jan 2024

Titre original : Impacted by the closure of

fishing in the Gulf of Gascony, the

fishmongering sector calls for help

Source : FIS

Norvège : Les exportations de produits de la mer ont connu une année

record 
[…] le Conseil norvégien des produits de la mer (NSC) a déclaré que cette croissance était largement due à

l'affaiblissement de la valeur de la couronne norvégienne, et que si elle était mesurée en euros et en dollars - les

principales monnaies d'échange de l'industrie - la croissance serait nettement moindre. L'organisme commercial public

estime que la dévaluation de la couronne a contribué à augmenter la valeur des exportations de près de 15 milliards de

couronnes norvégiennes (1,4 milliard d'USD, 1,3 milliard d'EUR) en 2023. […] Christian Chramer, directeur général du

NSC, a déclaré que le record de valeur pour les exportations de produits de la mer n'était pas synonyme de résultats

solides pour les entreprises de produits de la mer. Nombre d'entre elles sont confrontées à des "temps difficiles" et

doivent faire face à des obstacles....[ ] LIRE LA SUITE.

Date : 09 janvier 2024

Titre original : Norway’s banner year for seafood exports fueled by currency

devaluation.

Source : seafoodsource

Viêt-Nam : Les exportations de 

longes de thon cuites à la vapeur et 

congelées subissent un 

ralentissement en fin d'année

En 2023, les exportations de thon

transformé autre que le code HS16 du

Vietnam, dont la majorité sont des produits

de longe de thon cuits à la vapeur et

congelés, ont connu une bonne croissance

par rapport à la même période. Toutefois,

au cours des deux derniers mois de l'année,

les exportations de ce groupe de produits

ont eu tendance à diminuer. Selon les

statistiques des douanes vietnamiennes, les

exportations vietnamiennes d'autres

produits transformés à base de thon ont

atteint 129 millions USD, au 15 décembre

2023, soit une augmentation de 19 % sur la

même période. Après une augmentation

galopante de 107 % en octobre 2023, les

exportations de ce groupe de produits ont

diminué de 28 % en novembre et de 39 %

au cours de la première moitié de

décembre.....…LIRE LA SUITE

Date : 09 Jan 2024

Titre original : Export of Frozen Steamed

Tuna Loin Faces a Downturn at Year's End

Source : seafoodsource

Chine : La Norvège commercialise le maquereau en tant que produit haut de gamme 

Le Conseil norvégien des produits de la mer (NSC) a commencé à commercialiser les produits à base de maquereau du

pays en Chine, notamment par le biais de partenariats avec des influenceurs chinois des médias sociaux, malgré les

inquiétudes persistantes concernant la durabilité du stock dans toute l'Europe.

[…] "Le NSC travaille d'arrache-pied pour promouvoir divers produits de la mer norvégiens, notamment le saumon, le

cabillaud, le maquereau et les crevettes, et pour s'assurer que ces produits de haute qualité sont acceptés et compris

par un plus grand nombre de consommateurs chinois", a-t-il déclaré…..lire la suite.

Date : 15 janvier 2024

Titre original Norway markets mackerel as premium product in China amid

sustainability concerns

Source : seafoodsource

https://www.seafood.media/fis/worldnews/worldnews.asp?l=e&id=127851&ndb=1
https://www.seafoodsource.com/news/premium/supply-trade/value-growth-in-norway-s-2023-seafood-exports-misleading-nsc-states
https://www.seafood.media/fis/worldnews/worldnews.asp?l=e&id=127822&ndb=1*
https://www.seafoodsource.com/news/premium/supply-trade/norway-markets-mackerel-as-premium-product-in-china-amid-sustainability-concerns
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Monde : Une étude révèle une 

utilisation industrielle inédite des 

océans

Une étude récente offre une perspective sans

précédent sur l’utilisation industrielle des

océans, jusqu’alors largement méconnue.

Cette recherche, menée par Global Fishing

Watch, utilise l’apprentissage automatique et

l’imagerie satellite pour dresser une carte

mondiale de la circulation des grands navires et

des infrastructures offshore. Les résultats de

l’analyse révèlent que près de 75% des navires

de pêche industriels dans le monde ne sont pas

suivis publiquement, une grande partie de

cette pêche ayant lieu autour de l’Afrique et de

l’Asie du Sud. Plus de 25% de l’activité des

navires de transport et d’énergie sont

également absents des systèmes de suivi

publics. [..] « Sur terre, nous avons des cartes

détaillées de presque toutes les routes et tous

les bâtiments de la planète. En revanche, la

croissance dans nos océans a été largement

cachée au public. Cette étude aide à éliminer

les angles morts et à éclairer l’ampleur et

l’intensité de l’activité humaine en mer.

»….LIRE LA SUITE.

Date : 15 janvier   2024

Titre original: Une étude révèle une utilisation 

industrielle inédite des océans

Source : enerzine

Russie : la peau de calmar est une source pour la création de produits alimentaires de 

haute valeur biologique

Des produits sains provenant des profondeurs de l'océan : un nouveau développement de l'Université du

Kamtchatka de l'Agence fédérale de la pêche - une contribution importante au développement du marché

alimentaire

L'Université technique d'État du Kamtchatka de Rosrybolovstvo a confirmé sa réputation de centre

d'innovation et a développé un produit qui ouvre de nouveaux horizons dans l'industrie alimentaire.

[…] La startup est basée sur une méthode de transformation sans déchets de la peau de calmar en produits

alimentaires à valeur biologique - "KalmaKS", développée au département des technologies de production

alimentaire.

En 2023, il a été décidé de délivrer un brevet russe pour l'invention "Méthode de production de produits

alimentaires à partir de la peau de calmar commercial"..…LIRE LA SUITE

Date : 12 jan 2024

Titre original : Squid skin is a source for creating food products of high biological value.

Source : FIS

Australie : Genics lance la crevette multipath2.0

[..] L’équipe de Genics passe beaucoup de temps dans les fermes crevettières, à l’écoute des défis auxquels

les producteurs sont confrontés, et cherche constamment des moyens d’améliorer leurs services pour

répondre aux besoins des agriculteurs. La lutte contre la maladie est une priorité absolue, ainsi qu’une

demande urgente de solutions de dépistage à la fois efficaces et abordables.

[…] Contrairement aux kits et services conventionnels qui ne recherchent qu’un seul agent pathogène par

échantillon, Shrimp MultiPath2.0 permet aux agriculteurs de détecter chaque menace de maladie

importante avec un seul test très précis. La crevette MultiPath2.0 détecte et différencie également les

sous-variables génétiques des principaux pathogènes, offrant une protection optimale...........[ ] LIRE LA

SUITE.

Date: 11 janvier 2024

Titre original: GENICS LAUNCHES SHRIMP MULTIPATH2.0

Source : fishfocus.co.uk

Espagne : L'UPV/EHU collabore à un projet 

visant à étudier l'utilisation de l'huître plate 

pour restaurer les écosystèmes dégradés.

Le personnel de recherche de l'Institut espagnol

d'océanographie (IEO, CSIC), en collaboration avec le

personnel de l'Université du Pays basque (UPV/EHU)

et de l'Université de La Corogne (UDC), lance le projet

MIToYSTER, qui évaluera l'impact de la pollution sur la

capacité d'épuration de l'huître plate (Ostrea edulis),

une initiative proposée comme solution naturelle

pour la restauration des écosystèmes dégradés et qui

utilisera la lagune de Mar Menor comme étude de

cas. L'équipe scientifique, dirigée par l'Institut

espagnol d'océanographie, utilisera la lagune de Mar

Menor comme étude de cas.

L'objectif du projet est d'évaluer comment la pollution

affecte l'état biologique de cette espèce et si elle

modifie sa capacité à restaurer les écosystèmes

eutrophes, c'est-à-dire ceux qui présentent un excès

de nutriments… Lire la suite.

Date: 15 janvier 2024

Titre original: La UPV/EHU colabora en un proyecto

que investiga el uso de la ostra plana para restaurar

ecosistemas degradados

Source : europa-azul.es

https://www.enerzine.com/une-etude-revele-une-utilisation-industrielle-inedite-des-oceans/81278-2024-01#google_vignette
https://www.seafood.media/fis/worldnews/worldnews.asp?l=e&id=127868&ndb=1
https://fishfocus.co.uk/genics-launches-shrimp-multipath2-0/
https://europa-azul.es/la-upv-ehu-colabora-en-un-proyecto-que-investiga-el-uso-de-la-ostra-plana-para-restaurar-ecosistemas-degradados/
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UE : Refonte des règles de contrôle en vigueur

Le nouveau système de contrôle des pêches de l’Union européenne est entré en vigueur cette semaine.

Cette initiative vise à numériser tous les aspects du voyage des produits de la mer, du pont d’un bateau

de pêche à l’assiette d’un consommateur – un élément clé est l’intention claire d’étendre la déclaration

de l’emplacement du SSN à tous les navires de pêche, quelle que soit leur taille.

Il y a aussi l’enregistrement obligatoire des prises, ainsi que l’introduction progressive de la déclaration

obligatoire pour certaines pêches récréatives.

« Le système révisé de contrôle des pêches est l’aboutissement de cinq années de négociations », a

déclaré Virginijus Sinkevičius, commissaire à l’environnement, aux océans et à la pêche….LIRE LA SUITE.

Date: 12 janvier 2023

Titre original: Revamped EU rules in force

Source: fiskerforum.com

Espagne : Les navires de plus de 12 

mètres de long doivent être équipés de 

DCP

Un arrêté ministériel qui devrait être publié dans

les prochains jours vise à obliger les navires de plus

de 12 mètres à être équipés de dispositifs de

concentration de poissons. L'arrêté est en période

d'allégations jusqu'au vendredi 19. Cet arrêté

modifie le plan de gestion des navires dans le nord-

ouest du golfe de Gascogne. Le projet a été soumis

il y a quelques mois au secteur de la pêche du

Golfe de Gascogne.

En ce qui concerne les mesures, en particulier pour

les cétacés, l'obligation est indiquée pour les

navires d'une longueur hors tout égale ou

supérieure à 12 mètres dans certaines pêcheries,

d'utiliser des dispositifs acoustiques.

[…] Lorsque les caractéristiques particulières d'une

pêcherie nécessitent l'adoption de mesures

spécifiques pour la conservation ou la protection

d'espèces marines protégées qui pourraient être

capturées accidentellement, l'article 27 stipule

que........lire la suite.

Date : 15 janvier 2024

Titre original : Los buques de eslora superior a 12

metros deberán contar con dispositivos

anticetáceos

Source : europa-azul.es

UE : Réaction d'Europêche à la décision préliminaire de la CJEU sur les TACS

Europêche exprime sa satisfaction quant à la récente décision de la Cour, qui s'aligne sur la position

défendue de longue date par le secteur de la pêche de l'UE. La Cour de justice de l'Union européenne

(CJUE) a reconnu un point de vue essentiel : la gestion de la pêche ne doit pas seulement donner la

priorité aux préoccupations environnementales, mais aussi au bien-être des entreprises, de l'économie

et des personnes concernées.

La rigidité dans l'application stricte des recommandations scientifiques, en particulier dans ce cas où une

interdiction totale de capture (0 TAC) a été suggérée pour les espèces capturées accidentellement dans

les pêcheries mixtes, aurait eu des conséquences dévastatrices. Elle aurait pu conduire à la fermeture

anticipée de la pêche pour nos navires, alors même que nos pêcheurs disposent encore de quotas

importants pour d'autres espèces….lire la suite.

Date :15  janvier   2024

Titre original: EUROPÊCHE REACTION TO CJEU PRELIMINARY RULING ON TACS

Source : fishfocus.co.uk

Espagne : La flotte thonière demande des 

mesures de gestion des quotas à chaque pays 

avec des mécanismes de contrôle et de 

sanction

La flotte thonière espagnole, qui opère dans les 

pêcheries de thon tropical depuis les années 60 du siècle 

dernier, soutient que les règles dites de capture dont 

l’adoption est encouragée par les Organisations 

régionales de pêche (ORP) qui réglementent cette pêche 

dans les trois principaux océans, ne seront efficaces que 

si elles intègrent, outre les limites de capture pour les 

trois espèces de thonidés tropicaux, des critères de 

répartition attribuant des quotas à chaque pays, selon 

ses droits historiques, et des mécanismes de contrôle et 

de sanction en cas de non-respect. La flotte thonière de 

notre pays, regroupée au sein de l’Organisation des 

Producteurs Associés de Grands Thoniers Congélateurs 

(OPAGAC), défend ce modèle de gestion intégrale, car il 

facilite la prise de décisions de gestion des stocks sur des 

années face aux modèles actuels de gestion. Ces derniers 

nécessitent de longues discussions entre scientifiques et 

gestionnaires pour adopter des mesures qui, selon la 

flotte, ne garantissent pas dans la plupart des cas la 

durabilité à long terme des stocks de thonidés............lire 

la suite.

Date: 16 janvier 2024

Titre original: La flota atunera pide medidas de gestión

de cuotas a cada país con mecanismos de control y

sanción

Source : europa-azul.es

https://fiskerforum.com/revamped-eu-rules-in-force/?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_campaign=fiskerforum_weekly_news_update&utm_term=2024-01-12
https://europa-azul.es/los-buques-de-eslora-superior-a-12-metros-deberan-contar-con-dispositivos-anticetaceos/?utm_source=rss&utm_medium=rss&utm_campaign=los-buques-de-eslora-superior-a-12-metros-deberan-contar-con-dispositivos-anticetaceos&utm_source=Noticias+de+Europa+Azul&utm_campaign=cea43ce795-RSS_EMAIL_CAMPAIGN&utm_medium=email
https://fishfocus.co.uk/europeche-reaction-to-cjeu-preliminary-ruling-on-tacs/
https://europa-azul.es/la-flota-atunera-pide-medidas-de-gestion-de-los-stocks-de-forma-integral-frente-a-una-individualizada/
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4Intitulé du webinaire :

Small bubbles, big impact: What
nanobubbles can do for 
aquaculture

3ème nouvelle publication :

The next wave : Alternative-
seafood solutions

2ème nouvelle publication :

Legal risks related to biodiversity
loss in the seafood and
agriculture sectors

1ère nouvelle publication :

Innovando hacia el futuro: 20 años

de I+D+i en pesca y acuicultura en

España 2000 - 2020

Japon : Prix de vente au détail du Thon à 
Tokyo (2020-2023)

Date : 11 JAN 2023
Titre original : Sales retail prices
│ Tuna | Tokyo (2020-2023)

Source : FIS

Date de fixation : 16 Janvier 2024 
Source : SMCP

Prix FOB de poulpe à l’exportation en 
vigueur jusqu’au 16 Février 2024 à partir de 

la Mauritanie

https://us06web.zoom.us/webinar/register/WN_K3UpzF6TQ8WiIo6UW_sQdQ#/registration
https://www.mckinsey.com/industries/agriculture/our-insights/the-next-wave-alternative-seafood-solutions
https://www.clientearth.org/media/cnpls5e0/legal-risks-related-to-biodiversity-loss-in-the-seafood-and-agriculture-sectors-clientearth.pdf
https://www.clientearth.org/media/cnpls5e0/legal-risks-related-to-biodiversity-loss-in-the-seafood-and-agriculture-sectors-clientearth.pdf
https://www.observatorio-acuicultura.es/sites/default/files/images/adjuntos/libros/informe_y_anexos_digital.pdf
https://www.observatorio-acuicultura.es/sites/default/files/images/adjuntos/libros/informe_y_anexos_digital.pdf
https://www.seafood.media/fis/worldnews/worldnews.asp?l=e&id=127862&ndb=1
http://smcp.mr/wp-content/uploads/2024/01/PRIX-FOB-POULPES-JUSQ-AU-16-02-2024.pdf

