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Production halieutique

Quatre problemes auxquels est confrontée la
péche a lI'anchois au Pérou avant le début de la
premiére saison de 2025

La péche a l'anchois au Pérou est la plus importante
pécherie au monde en termes de volume, ses
débarquements déterminant de maniere significative
I'offre et les prix des secteurs mondiaux de la farine et de
I'huile de poisson. La réussite des captures d'anchois du
Pérou en 2024, avec plus de 4,8 millions de tonnes
métriques (MT), a été rendue possible grace a des
conditions océanographiques favorables, associées a des
décisions réglementaires opportunes prises a l'ouverture
des deux saisons, selon la Société nationale péruvienne de
péche (SNP). Les attentes sont élevées pour une autre
année de forte production en 2025, mais quatre
problémes pourraient faire obstacle a une année positive
pour la péche.

- Approvisionnement en anchois sur le marché noir :
Une part importante des captures est vendue
illégalement, échappant a la réglementation et
affectant les prix;

- Conditions  océaniques : Les phénomeénes
climatiqgues comme El Nifio impactent Ila
disponibilité des stocks et la planification des
campagnes de péche ;

- Réglementations : Les quotas et restrictions
gouvernementales influencent la rentabilité des
entreprises du secteur ;

- Gestion des stocks : Des inquiétudes persistent sur
la durabilité des populations d’anchois. LIRE LA
SUITE

Date: 14 MARS 2025

Intitulé original: 4 issues facing Peru’s anchovy fishery
before first season of 2025 kicks off

Source: seafoodsource
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Maroc/Péche : hausse de la valeur des produits commercialisés de
13% a fin février (ONP)

Les produits commercialisés de la péche cotiere et artisanale ont enregistré, en
termes de valeur, une croissance de 13% a plus de 2,29 milliards de dirhams
(MMDH) a fin février, selon 'ONP. Le poids de ces produits s’est établi a 67.644
tonnes (T), en repli de 27% par rapport a fin février 2024, indique I'ONP dans son
récent rapport sur les statistiques de la péche cétiere et artisanale au Maroc.

Par espéece, les débarquements des algues et des poissons pélagiques ont reculé
respectivement de 89% a 383 T et de 46% a 29.565 T. En revanche, les
coquillages, les céphalopodes, le poisson blanc et les crustacés ont augmenté
respectivement de 182% (33 T), de 10% (19.697 T), de 15% (16.877 T) et de 1%
(1.087 T). Par ports, un total de 3.504 T de produits de la péche cétiere et
artisanale a été débarqué dans les entrées portuaires méditerranéennes a fin
février 2025, en augmentation de 9%. En termes de valeur, ces ports ont
enregistré une hausse de 21% a prés de 192,24 millions de dirhams (MDH).
S’agissant des ports situés sur I’Atlantique, ils ont baissé, en poids, de 28% a
64.139 T, tandis que leur valeur a augmenté de 13% a environ 2,10 MMDH. Lire
la suite

Date : 13 MAR 2025
Source : maritimenews

Le secteur aquacole tunisien connait une hausse des
investissements en 2024

Le secteur de I'aquaculture tunisien a connu une croissance significative
des investissements en 2024, avec des projets approuvés d'une valeur de
8,4 millions de dollars américains, soit une augmentation de sept fois par
rapport aux 1,8 million de dollars américains de 2023. Cette croissance
reflete un intérét croissant pour l'aquaculture, malgré sa contribution
limitée a I'approvisionnement local en poisson. En 2022, I'aquaculture ne
représentait que 13 % (21 000 tonnes) de la production halieutique totale
de la Tunisie (158 500 tonnes). Le gouvernement vise a porter la
contribution de l'aquaculture a 30 % d'ici 2030. La Tunisie dispose d'un
potentiel aquacole important grace a son littoral de 1 350 kilometres, a sa
vaste zone maritime (plus de 80 000 km?) et a ses lagunes (100 000
hectares). Le pays compte 25 fermes aquacoles marines, produisant entre
400 et 3 500 tonnes par an, principalement du bar et de la dorade. En
2021, l'aquaculture représentait 16 % de la production aquacole
tunisienne et employait plus de 2 000 personnes....LIRE LA SUITE

Date: 13 MARS 2025

Intitulé original: Tunisia’s aquaculture sector sees rising investment in
2024

Source: seafood

Le gouvernement néo-zélandais dévoile d'ambitieux plans d'expansion de I'aquaculture

L'industrie aquacole néo-zélandaise est sur le point de connaitre une expansion significative dans le cadre d'une nouvelle initiative gouvernementale visant a
tripler ses revenus pour atteindre 1,8 milliard USD par an d'ici 2035, selon « le plan de développement de |'aquaculture néo-zélandaise 2025-2030 », lancé par
le ministre des océans et de la péche, Shane Jones. Le plan se concentre sur l'optimisation des fermes marines existantes, |'augmentation de la production
grace a l'aquaculture en haute mer, la promotion du leadership des Maori dans le secteur, l'introduction de nouvelles especes pour I'élevage et le soutien a
I'innovation technologique. Le gouvernement a déja pris des mesures pour accélérer la croissance, notamment en étendant les autorisations maritimes, en
adoptant la loi sur les approbations accélérées, en approuvant la premiére ferme salmonicole en haute mer de Nouvelle-Zélande et en investissant 7,03
millions de dollars américains dans un projet visant a stimuler I'aquaculture en haute mer. M. Jones a également annoncé un investissement de 5,94 millions
de dollars (9,9 millions de NZD) dans un projet visant a stimuler I'aquaculture en mer. LIRE LA SUITE

Date : 07 MAR 2025

Titre original : New Zealand Government Unveils Ambitious Aquaculture Expansion Plans

Source : FIS


https://maritimenews.ma/peche/13417-peche-hausse-de-la-valeur-des-produits-commercialises-de-13-a-fin-fevrier-onp
https://maritimenews.ma/peche/13417-peche-hausse-de-la-valeur-des-produits-commercialises-de-13-a-fin-fevrier-onp
https://seafood.media/fis/worldnews/search_brief.asp?l=e&id=133922&ndb=1
https://www.seafoodsource.com/news/supply-trade/4-issues-facing-peru-s-anchovy-fishery-before-first-season-of-2025-kicks-off?utm_source=marketo&utm_medium=email&utm_campaign=newsletter&utm_content=newsletterReport%20on%20Indonesia%20shrimp%20industry%20adds%20to%20evidence%20claiming%20labor%20abuses%20in%20supply%20chain
https://www.seafoodsource.com/news/supply-trade/4-issues-facing-peru-s-anchovy-fishery-before-first-season-of-2025-kicks-off?utm_source=marketo&utm_medium=email&utm_campaign=newsletter&utm_content=newsletterReport%20on%20Indonesia%20shrimp%20industry%20adds%20to%20evidence%20claiming%20labor%20abuses%20in%20supply%20chain
http://www.fis-net.com/fis/worldnews/worldnews.asp?l=e&id=133882&ndb=1

Industrie de transformation

et sécurité sanitaire

La FDA met en garde les transformateurs de fruits de mer contre les défaillances du systeme HACCP pour le mahi-mahi congelé

La Food and Drug Administration des Etats-Unis a adressé une lettre d'avertissement & Mariscos Procesados - CAMPRESA - S.A., une usine de
transformation de produits de la mer située au Nicaragua, pour non-respect de la réglementation fédérale en matiére de sécurité des produits
de la mer. Les violations, identifiées lors d'une inspection effectuée du 12 au 16 aolt 2024, comprennent des lacunes dans le plan d'analyse
des risques et de maitrise des points critiques (HACCP) de I'entreprise pour les filets de mahi-mahi congelés dans un emballage sous vide.

La FDA a déterminé que les produits de I'entreprise sont falsifiés en vertu de la loi fédérale sur les aliments, les médicaments et les
cosmétiques (Federal Food, Drug, and Cosmetic Act) parce qu'ils ont été traités dans des conditions susceptibles de les rendre nocifs pour la
santé. La lettre, publiée le 5 novembre 2024 et mise en ligne récemment, fait état de graves préoccupations liées aux risques en matiére de
sécurité alimentaire, notamment le risque de formation de scombrotoxine (histamine) et de développement de la toxine botulique
Clostridium. Lire la suite

Date : 12 MAR 2025
Titre original : FDA warns seafood processor about HACCP failures for frozen mahi-mahi
Source : foodsafetynews

Espagne - Union Martin et Japan Tuna inaugurent un entrepot frigorifique innovant a -60°C dans le port de Las Palmas

Unién Martin et Japan Tuna ont inauguré un entrep6t réfrigéré innovant a -60°C dans le port de Las Palmas, le premier et le seul de ce type
dans les fles Canaries. Cette installation spécialisée est concue pour stocker le thon de qualité sashimi débarqué par la flotte japonaise,
consolidant ainsi Las Palmas en tant que plaque tournante du marché international de ce produit. Grace a cette nouvelle infrastructure, Unidn
Martin prévoit de distribuer plus de 2 000 tonnes de thon sashimi par an, renforgant ainsi sa position sur le marché mondial. L'inauguration
s'est déroulée en présence du consul du Japon, Shinji Yamada, ce qui souligne I'importance de cette collaboration.

L'ouverture de cet entrep6t frigorifique aura un impact positif sur I'économie locale de Gran Canaria. En plus des 160 employés actuels
d'Unién Martin, une nouvelle équipe de professionnels spécialisés dans la transformation du thon sera créée. Certains de ces professionnels
ont regu une formation dans des usines japonaises, et les autres acheveront leur formation dans les mois a venir.L'équipe sera formée a la
transformation du thon sous différentes formes : longes, tranches, coupes pour sashimi et Saku, carpaccio, etc. Cette expansion permettra
non seulement de créer des emplois qualifiés, mais aussi de renforcer l'industrie locale de la péche, réaffirmant ainsi I'engagement de
I'entreprise en faveur du développement économique de I'archipel. Lire la suite

Date : 11 MAR 2025
Titre original : IN BRIEF - Unidn Martin and Japan Tuna Inaugurate Innovative -60°C Refrigerated Warehouse in the Port of Las Palmas
Source : FIS

Une lettre au gouvernement de Hong Kong appelle a une action
urgente en matiéere de tragabilité des produits de la mer

Un consortium d'organisations de la société civile a adressé une lettre au
gouvernement de Hong Kong pour lui demander de donner suite aux
recommandations d'un rapport publié par ADM Capital Fondation et
intitulé « Commerce des produits de la mer, mesures portuaires et
contrdles des importations de Hong Kong - Pagayer pour suivre ». Ce
rapport révele que Hong Kong est loin derriere la plupart des autres
économies régionales en ce qui concerne la tragabilité des importations
de produits de la mer. Les défenseurs de I'environnement s'inquietent
de la lenteur de Hong Kong, étant donné le role d'entrepdt de la ville, en
particulier pour les especes vivantes de poissons de récif.

La lettre envoyée au gouvernement de Hong Kong demande la collecte
de davantage de données, comme le nom scientifique des espéces, ainsi
que les lieux de capture. Elle suggére également aux autorités de Hong
Kong d'élaborer des normes de tracgabilité numérique conformes au
dialogue mondial sur la tragabilité des produits de la mer (Global
Dialogue for Seafood Traceability - GDST). De méme, Hong Kong devrait
adapter le code de I'Organisation des Nations unies pour I'alimentation
et I'agriculture (FAO) sur le contréle du transbordement des produits de
la mer.

A I'heure actuelle, les seuls efforts de tragabilité entrepris a Hong Kong
sont menés par les entreprises. « Bien que certaines entreprises soient
proactives et engagées, sans exigences suffisantes en matiere de
tragabilité, nous continuons a risquer de consommer des produits de la
mer qui peuvent étre nocifs pour notre santé, provenir de pratiques de
péche illégales ou contribuer a I'épuisement des stocks mondiaux de
poissons », a déclaré Lydia Pang, responsable de la conservation des
océans au WWF-Hong Kong. Lire la suite

Date : 11 MARS 2025

Titre original : Letter to Hong Kong government calls for urgent action
on seafood traceability

Source : seafoodsource


http://www.fis-net.com/fis/worldnews/search_brief.asp?l=e&id=133884&ndb=1
https://www.foodsafetynews.com/2025/03/fda-warns-seafood-processor-about-haccp-failures-for-frozen-mahi-mahi-fillets/
https://www.seafoodsource.com/news/environment-sustainability/letter-to-hong-kong-government-calls-for-urgent-action-on-seafood-traceability

Commerce et accés aux marchés

La suppression des droits de douane sur les sardines en conserve déclenche
une crise dans le secteur de la péche au Brésil

Le projet du gouvernement de supprimer les droits d'importation sur les conserves de sardines,
qui doit étre discuté ce jeudi (13) a la Chambre de commerce extérieur (Camex), pourrait
perturber gravement la chaine de production, entrainant des pertes d'emplois et une
dépendance accrue aux importations moins cheres qui ne bénéficient pas du controle
réglementaire appliqué a la production nationale. Pedro Lupion (PP-PR), président du Front
parlementaire pour I'agriculture (FPA), souligne les conséquences potentielles de cette politique.
« Cette mesure pourrait provoquer |'effondrement de la filiere sardiniére brésilienne. Il s'agit d'un
impact significatif qui met en danger les emplois, les pécheurs et l'industrie nationale, sans
apporter de réel bénéfice aux consommateurs », affirme-t-il. Les sardines en conserve
représentent actuellement 75 % des revenus de l'industrie de la péche brésilienne. Les
importations de ce produit sont actuellement taxées a 32 %, protégeant ainsi l'industrie nationale
de la concurrence prédatrice des pays asiatiques dont les réglementations environnementales,
sociales et fiscales sont moins strictes. L'exonération tarifaire pourrait inciter les entreprises a
abandonner la production nationale au profit des importations, affectant directement la flotte de
péche et une main-d'ceuvre nombreuse.

Lupion souligne les implications économiques plus larges. « Rien ne justifie ce changement.
L'inflation des sardines en conserve n'était que de 1,12 % en 2024, alors que l'inflation globale du
pays était de 4,83 %. Le gouvernement détruit des emplois et affaiblit I'économie sans aucun
bénéfice réel pour le consommateur », prévient-il. L'Association brésilienne des industries de la
péche (Abipesca) s'oppose également a la mesure, arguant que la suppression des tarifs ne
réduira pas significativement les prix a la consommation mais entrainera des fermetures
d'industries et une baisse de la production nationale. Le Front parlementaire pour l'agriculture
(FPA) propose trois actions immédiates pour empécher I'effondrement de I'industrie nationale et
garantir des prix abordables aux consommateurs : Maintenir le tarif de 32 % sur les sardines en
conserve dans la liste d’exceptions du tarif extérieur commun (LETEC) ; Inclure les sardines en
conserve dans le panier alimentaire de base a des fins de réforme fiscale, réduisant ainsi les co(ts
pour l'industrie et les consommateurs ; et Maintenir le tarif zéro sur les sardines congelées,
bénéficiant directement aux producteurs nationaux. LIRE LA SUITE

Date: 14 MARS 2025
Intitulé original: Canned Sardine Tariff Removal Sparks Crisis in Brazil's Fishing Sector
Source: seafood
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Apercu du marché du thon - FAO-Globefish

Le commerce international du thon s'est redressé entre janvier et septembre 2024, avec une hausse de 20 % des
importations, atteignant trois millions de tonnes pour une valeur de 11,86 milliards USD, par rapport a la méme période
en 2023. La fluctuation des captures de thon et I'amélioration de la demande de thon prét a consommer ont maintenu le
commerce mondial du thon raisonnablement actif au cours du second semestre 2024. Dans le commerce du thon non en
conserve a plus forte valeur ajoutée, la demande des consommateurs s'est orientée vers les filets congelés.

Concernant la matiere premiere pour la mise en conserve et autres utilisations : le commerce de thon entier congelé a
augmenté dans le monde entier au cours du second semestre 2024, les conditionneurs d'Europe et d'Asie du Sud-Est
recherchant davantage de matieres premiéres pour les transformer en longes cuites et en produits préts a consommer.
Entre janvier et septembre 2024, les importations mondiales de thon entier congelé ont atteint 1,68 million de tonnes,
soit une hausse de 30,47 % par rapport a la période correspondante de 2023. La Thailande en a représenté 40,5
%. Affectés par la hausse des colits de main-d'ceuvre, les conserveries de thon thailandaises délaissent le poisson cru au
profit des longes cuites et congelées. Parallelement, les conserveries de thon d'Europe, le plus grand groupe d'utilisateurs
de longes cuites, ont importé 148 495 tonnes de ce produit au cours de la période considérée, soit 7,24 % de plus que les
mois correspondants de 2023.

En ce qui concerne le thon frais et congelé (non en conserve) : En général, la demande mondiale de thon non en conserve
de plus grande valeur est restée stable en 2024, mais avec une réduction des ventes de thon frais et une augmentation
des demandes de longes/filets de thon surgelés, de steaks, de barres de saku, de cubes et de groupes de produits
similaires. Les importations de thon frais ont diminué en Europe, en Amérique du Nord et également en Asie (Chine,
Japon et Thailande) au cours de la période janvier-septembre 2024, mais ont augmenté pour les longes/filets de thon
surgelés et les produits semi-transformés similaires (non cuits) au Japon, dans I'UE et aux Etats-Unis.

Pour les perspectives, a fin janvier 2025, les captures de thon dans I'océan Pacifique occidental et central étaient faibles
pour la plupart des navires. Néanmoins, le prix a I'exportation du listao congelé vers la Thailande est resté stable. De plus,
les conserveries de thon thailandaises disposent d'importants stocks de matiéres premiéres provenant des importations
de 2024. Sur la base de ce scénario, la Thailande ne devrait pas manquer d'approvisionnements pour le retraitement au
cours du premier trimestre 2025. Les prix du thon entier congelé ne devraient pas augmenter prochainement. En Europe,
les conserveries de thon font actuellement le point sur leurs stocks en prévision de la demande de Paques fin avril. Au
Japon, le marché du sashimi a forte valeur ajoutée a globalement ralenti depuis la mi-janvier, mais devrait reprendre lors
du prochain festival du printemps en avril-mai. LIRE LA SUITE

Date: 10 MARS 2025
Intitulé original: FAO-Globefish - Tuna Market Overview
Source: seafood.media


https://seafood.media/fis/worldnews/worldnews.asp?monthyear=3-2025&day=14&id=133930&l=e&country=0&special=0&ndb=1&df=0
https://seafood.media/fis/worldnews/worldnews.asp?monthyear=&day=10&id=133870&l=e&special=0&ndb=0
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« Les consommateurs et l'industrie alimentaire doivent rester flexibles et agiles pour s'adapter en temps réel. »

Aux Etats-Unis, les ventes au détail et en épicerie ont légérement diminué d'un mois a I'autre en février, les inquiétudes des consommateurs concernant les tarifs douaniers et I'inflation alimentaire ayant resserré les
dépenses, mais malgré la baisse, les ventes ont quand méme augmenté d'une année sur l'autre, selon de nouvelles données. Les ventes des épiceries et des magasins de boissons ont chuté de 0,07 % de janvier a
février, mais ont augmenté de 4,08 % sur un an sans ajustement, selon le CNBC/NRF Retail Monitor de la National Retail Federation .

« Les dépenses de consommation ont encore légerement baissé en février en raison de la combinaison d'un hiver rigoureux et d'une baisse de la confiance des consommateurs due aux tarifs douaniers, aux inquiétudes
concernant la hausse du chomage et a l'incertitude politique », a déclaré Matthew Shay, président-directeur général de la NRF. L'inquiétude face a la probabilité d'inflation et au fait de payer des prix plus élevés pour
des biens non discrétionnaires incite les consommateurs soucieux de la valeur a dépenser moins et a épargner davantage, a-t-il déclaré.

La NRF a déclaré que le ralentissement de février est survenu aprés que le président Donald Trump a annoncé des droits de douane de 10 % sur les marchandises en
provenance de Chine et de 25 % sur celles en provenance du Canada et du Mexique au début du mois de février. Les droits de douane Canada-Mexique ont
été immédiatement retardés d'un mois , puis a nouveau retardés pour la plupart des marchandises jusqu'au 2 avril de la semaine derniere. Cependant, les droits de
douane sur la Chine ont été doublés a 20 %, ce qui signifie que certaines marchandises en provenance de Chine sont désormais soumises a un taux de droits de |
douane de 45 %. LIRE LA SUITE

Date : 10 MAR 2025
Titre original : Les ventes au détail aux Etats-Unis chutent légérement en raison des droits de douane et des craintes d'inflation
Source : seafoodsource



https://ar.hibapress.com/details-608446.html
https://www.seafoodsource.com/news/foodservice-retail/us-retail-sales-fall-slightly-amid-tariff-inflation-concerns?utm_source=marketo&utm_medium=email&utm_campaign=newsletter&utm_content=newsletterReport%20on%20Indonesia%20shrimp%20industry%20adds%20to%20evidence%20claiming%20labor%20abuses%20in%20supply%20chain

Evénements liés au secteur halieutique

Journées européennes de I'océan 2025 : une action collective pour
I'avenir bleu de I'Europe

Du 3 au 7 mars, Bruxelles est devenue le centre névralgique de I'action océanique.
Les Journées européennes de l'océan ont réuni chercheurs, décideurs politiques,
jeunes et leaders de l'industrie pour débattre des moyens de préserver les
écosystemes marins européens et de dynamiser son économie bleue. Avec 14
événements et plus de 1 800 participants, les Journées européennes de |'océan ont
abordé des sujets allant de la mission européenne « Restaurer nos océans et nos
eaux » a l'innovation et a l'investissement dans le domaine bleu. Elles ont également
contribué a faconner deux politiques européennes clés a venir : le Pacte européen
pour les océans et la Stratégie européenne pour la résilience des ressources en eau .

En préparation du Pacte européen pour les océans, la Commission a invité tous les
acteurs de la péche a participer aux Dialogues sur la péche et les océans et a partager
leurs points de vue sur I'avenir des politiques océaniques de I'UE. Les contributions
recueillies lors de ces dialogues contribueront a fagonner le futur Pacte européen
pour les océans de maniere collaborative, en veillant a ce que toutes les voix et tous
les besoins soient pris en compte. Le Pacte vise a apporter une cohérence a toutes les
politiques de I'UE liées a I'océan, assurer un écosysteme sain et productif, renforcer
une économie bleue résiliente ,élargir le cadre de connaissances marines de I'UE, et
soutenir la prospérité des communautés cotieres de I'UE.

Les participants aux discussions ont souligné la nécessité d'un cadre de gouvernance
cohérent et d'un financement solide. La gestion durable de nos ressources offre
d'immenses opportunités. Les prévisions montrent qu'une approche systémique
promet de renforcer I'économie bleue et d'accroitre encore son chiffre d'affaires
annuel de plus de 600 milliards d'euros. Le Pacte européen pour les océans est plus
qu'un simple cadre de gouvernance. Il reflete notre responsabilité commune de
protéger notre environnement marin et garantit aux communautés cotieres les
moyens de prospérer. LIRE LA SUITE
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Les derniéres tendances et technologies de l'industrie alimentaire se rencontreront a F4F-Expo
Foodtech et Pick&Pack 2025

« FAF-Expo Foodtech 2025 » et « Pick&Pack for Food Industry » ouvrent les accréditations pour leur prochaine édition, qui aura
lieu simultanément du 13 au 15 mai a Bilbao. La principale semaine technologique de l'industrie alimentaire et des boissons
devrait réunir plus de 8 000 professionnels du secteur au parc des expositions de Bilbao (BEC) afin qu'ils découvrent des
solutions et des stratégies pour améliorer la productivité, |'efficacité et la durabilité de leurs usines de production. A cette fin,
plus de 250 entreprises exposantes présenteront les dernieres innovations appliquées a l'industrie alimentaire, telles que
I'automatisation et la robotique, les solutions de transformation des aliments, les technologies de l'industrie 4.0, ainsi que les
innovations pour la logistique alimentaire et I'emballage. Cette nouvelle édition d'Expo Foodtech se concentrera sur les
derniéeres tendances technologiques dans la transformation des aliments, en soulignant l'impact de I'automatisation, de la
robotique avancée et de l'intelligence artificielle sur I'efficacité des centres de production. Les innovations en matiere de
traitement intelligent, de numérisation et de contrdle de la qualité seront également abordées, de méme que les solutions
congues pour réduire le gaspillage alimentaire et garantir une plus grande sécurité dans le traitement des produits. En outre,
des outils de décarbonisation et d'efficacité énergétique dans les usines de production seront présentés, dans le but d'évoluer
vers un modele industriel plus durable et plus rentable.

Dans cette optique, la nouvelle édition du sommet mondial Food 4 Future, organisé dans le cadre de I'Expo Foodtech, réunira
plus de 320 experts nationaux et internationaux qui partageront des expériences industrielles réussies afin d'inciter d'autres
professionnels du secteur de Il'alimentation et des boissons a mettre en ceuvre les technologies qui sont a leur portée. Ils
aborderont également les défis auxquels l'industrie est confrontée dans le contexte économique et géopolitique actuel, tels
qgue l'impact de l'inflation sur les colts de production et les tarifs, la domination de la marque de détail et le changement de
comportement et d'exigences des consommateurs. Le congrés accueillera également différents forums consacrés a chaque
segment de l'industrie (fruits et légumes, boissons, viande, produits laitiers, péche et nouveaux ingrédients), ainsi que des
sommets spécifiques pour différents profils professionnels (PDG, DSI, directeurs d'usine, directeurs des opérations, directeurs
des achats et directeurs de la recherche et du développement). Le congrés Pacakging and Logistics 4.0 se tiendra également et
se concentrera sur les derniéres solutions en matiére d'emballage et de logistique alimentaire : des matériaux durables et
intelligents pour I'emballage a la mise en ceuvre de technologies telles que la robotique, la vision et l'intelligence artificielle
appliquées a la chaine d'approvisionnement pour une plus grande tracgabilité, la réduction des colts d'exploitation et
I'optimisation des flux logistiques dans les centres de production et de distribution. LIRE LA SUITE
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Développement durable

Economie bleue : Le MEF et la Banque Mondiale dévoilent le
bilan a mi-parcours

Ou en est le Maroc dans le domaine de I'économie bleue ? Deux ans et demi
aprées le lancement du programme pour les résultats « Développement de
I'économie bleue au Maroc » (PPR EB), d'un montant de 350 millions de dollars,
le ministére de I'Economie et des Finances (MEF) et la Banque Mondiale (BM)
ont évalué les progres réalisés en matiére de mise en ceuvre des composantes
et des indicateurs. L'institution a formulé des recommandations pour renforcer
la mise en ceuvre du programme. La mission a démarré par une séance pléniere
regroupant tous les partenaires du "PPR EB" et la BM. Les acteurs concernés
ont présenté le bilan des projets réalisés et les ajustements nécessaires pour
optimiser I'exécution du programme. Des réunions d'analyse ont porté sur les
bilans fiduciaire, environnemental et social, mettant en avant les
problématiques identifiées ainsi que les mesures correctives proposées.

Selon le bilan mi-parcours dévoilé, une cartographie du littoral via images
satellites a permis de couvrir 1,69 million de ha sur les 3,95 millions prévus. En
matiére de surveillance des eaux de baignade, quelque 184 plages ont été
concernées depuis le début du programme sur 204 prévues, alors
que l'application mobile "Iplages" a été lancée. En outre, 16 projets aquacoles
ont été initiés avec I'Agence nationale de développement de |'aquaculture
(ANDA), dont une ferme déja en activité. Ce n'est pas tout, car le programme a
aussi permis d'évaluer 14 stocks halieutiques sur les 15 prévus, avec des
analyses directes en mer et en zone littorale, en collaboration avec I'Institut
National de la Recherche Halieutique (INRH). Le bilan a mi-parcours porte aussi
sur la création de I'Aire marine protégée d'Agadir a travers la publication du
décret de sa création n° 2.24.439 sur le BO en date du 20 février et ce, apres
achevement du processus juridique de création. Par ailleurs, quelque 7.405 ha
de foréts cotieres et 259 ha de dunes cotieres ont été restaurées. Sur le volet
touristique, des campagnes promotionnelles des destinations balnéaires
atteignant prés de 1,9 milliard de contacts ont été réalisées, alors que des
avancées ont été notées dans la la création et la transformation de 100 TPME
touristiques dans trois régions prioritaires. LIRE LA SUITE
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L'Annuaire des petits pélagiques 2025 du MSC appelle a agir sur les stocks surexploités et vulnérables

Le Marine Stewardship Council (MSC) a publié son Annuaire des petits pélagiques 2025, partageant des données de marché, des
informations et des suggestions pour les parties prenantes des pécheries pélagiques. L'annuaire comprenait une enquéte de 2024 menée
par MSC et Globescan qui a révélé que les consommateurs sont trés préoccupés par le sort des océans du monde, 91 % d'entre eux
déclarant étre inquiets du probléme et pres de 70 % déclarant étre préts a changer leurs comportements pour protéger les poissons et
les fruits de mer a l'avenir. Les trois quarts des participants interrogés ont déclaré faire confiance au label MSC, et 42 % ont déclaré préter
attention aux écolabels en général. 52 % des participants se sont déclarés préts a payer plus cher pour des produits de la mer certifiés.

Nicolas Guichoux, directeur du programme MSC, a déclaré que ces informations sur le comportement d'achat des consommateurs
devraient inspirer la protection des pécheries de petits pélagiques. « Dans un contexte de demande croissante, il est essentiel de
protéger les pécheries de petits pélagiques pour l'avenir », a-t-il déclaré. « L'annuaire démontre le role de la certification dans la
durabilité de ces espeéces, tout en soulignant les risques qui pésent sur ces pécheries dynamiques en I'absence d'accords internationaux
pour les protéger de la surpéche et de la mauvaise gestion. ». Ce marché, ainsi que celui, en pleine croissance, de I'huile de poisson,
exerce une pression sur les pécheries de petits pélagiques, dont certaines, selon le MSC, ont perdu leur certification MSC en raison de
désaccords sur les quotas entre les pays pécheurs. Le hareng, le merlan bleu et le maquereau de I'Atlantique Nord-Est, par exemple, ont
perdu ou vu leur certification MSC suspendue en raison de ces conflits. L'un des principaux risques mis en évidence par I'annuaire et qui
aggrave encore davantage la surpéche est le changement climatique. Selon le MSC, le changement climatique a un impact
particulierement important sur les déplacements des petites espéces pélagiques, car les changements de température de I'eau
provoquent les migrations des poissons. LIRE LA SUITE
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Le Centre pour la diversité biologique poursuit la NOAA au sujet de la protection des petits requins

Le groupe de conservation Center for Biological Diversity (CBD) a poursuivi la NOAA Fisheries en raison du fait que I'agence n’a pas pris de
décision sur les mesures de protection des requins a petite queue prévues par la Loi sur les especes en voie de disparition (ESA). « Les
requins a queue fine sont en voie d’extinction et ils ont besoin de protection dés maintenant, pas plus de retards », a déclaré I'avocate du
CBD, Lauren Parker, dans un communiqué. Les requins a queue courte vivent dans |'océan Atlantique occidental, dont la population
s’étend du Brésil au golfe du Mexique. Les pécheurs ciblent les requins pour leurs nageoires et leur viande, mais ils les attrapent aussi
accidentellement comme prises accessoires. Selon la CDB, la population a diminué de 80 pour cent au cours des 27 derniéres années. La
CDB a déposé une pétition visant a faire inscrire les espéeces sur la liste de I'ESA en 2022, et un résultat de 90 jours publié en 2023 a
conclu que les requins a petite queue pourraient justifier une protection juridique. Toutefois, 'agence n’a pas rendu de décision,
dépassant ainsi la date limite d’octobre 2023. Maintenant, la CDB a déposé une plainte contre la NOAA Fisheries, espérant qu’un tribunal
forcera I'agence a agir. LIRE LA SUITE.
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Technologie, recherche et innovation

ARVI et BDRI progressent avec « EcoCerco » pour réduire l'interaction avec les cétacés dans la péche
a la senne coulissante

La Coopérative des Armateurs de Vigo (ARVI), en collaboration avec I' Institut de Recherche sur les Grands Dauphins (BDRI),
poursuit le développement d'« EcoCerco », une initiative visant a minimiser les interactions entre les cétacés et la péche a la
senne coulissante grace a la mise en ceuvre de technologies innovantes. Ce projet est développé avec la collaboration de la
Fondation pour la Biodiversité du Ministére de la Transition Ecologique et du Défi Démographique, a travers le programme
Pleamar et est cofinancé par I'UE a travers le FEAMPA (Fonds européen pour les affaires maritimes, la péche et
I'aquaculture). L'une des derniéres avancées du projet a été la sélection du pinger DDDO3H de STM Products , un dispositif
acoustique concu pour dissuader les cétacés et réduire leur interaction avec les sennes coulissantes. Le choix de ce modéle
repose sur une analyse détaillée des technologies disponibles, tenant compte de leur efficacité dans d'autres pécheries et
de leur compatibilité avec le fonctionnement de la flotte de senneurs. Ce dispositif devrait produire des résultats similaires a
ceux obtenus pour le chalutage, ou son utilisation a démontré une réduction significative des prises accessoires de cétacés.
Le projet est actuellement en phase de préparation du protocole pour les essais en mer, qui débuteront en mai 2025. Ces
tests seront réalisés a bord du navire Cha-Veiga , qui collaborera au projet, permettant d'évaluer en temps réel I'efficacité
du pinger DDDO3H pour réduire les interactions avec les cétacés. Durant cette phase, le comportement des animaux en
présence des dispositifs acoustiques sera analysé et leur impact sur les opérations de péche sera évalué. Les données
obtenues a ce stade seront décisives pour valider la technologie et définir les stratégies futures d'intégration a la péche a la
senne coulissante en Galice. LIRE LA SUITE
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Cet entrepreneur breton a créé un sur-refroidisseur pour mieux conserver les sardines apres la péche

A I'heure du changement climatique, les poissons ont tendance a chercher des eaux plus fraiches et & remonter vers le
nord. Conserver les petits poissons plusieurs jours pour pouvoir les transporter du port a l'usine devient un enjeu pour les
conserveurs. Superchilling process, basée a Pencran (Finistére), a inventé un sur-refroidisseur pour préserver la fraicheur
des sardines apres la péche. Le sur-refroidisssseur permet de refroidir les petits poissons jusqu’a la température limite de la
congélation. Ce systeme permet de réduire la perte de qualité des poissons en maintenant une température optimale des
leur sortie de 'eau, avant leur transformation. Le dispositif aide a mieux gérer la chaine du froid, réduisant les pertes de
produit et améliorant ainsi I'efficacité des processus de conservation. LIRE LA SUITE
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Le congélateur a bande a plaques de conception unique de Linde
augmente le rendement sans compromettre la qualité

Linde est une entreprise internationale spécialisée dans les gaz industriels et I'ingénierie.
Parmi les dernieres innovations de Linde figure son tunnel de surgélation a plaques
CRYOLINE PB pour les fruits de mer, qui réduit les pertes de rendement en congelant
rapidement la crolte du produit tout en préservant son intégrité cellulaire et en
produisant un minimum, voire aucun, de marquages. Selon Linde, le tunnel de
congélation a plaques est équipé d'une bande transporteuse segmentée en acier
inoxydable massif de conception unique, congue pour congeler rapidement le fond des
produits difficiles a manipuler comme les protéines crues ou marinées, les aliments en
sauce et les produits semi-liquides. De plus, des ventilateurs internes réglables a grande
vitesse et une injection de gaz précise optimisent le flux et I'utilisation de l'azote,
permettant ainsi un croGtage rapide du dessus du produit. Selon Linde, cela minimise la
perte d'humidité et assure un raffermissement uniforme. Ces caractéristiques « ouvrent
la voie a de nombreuses nouvelles possibilités en matiére de congélation des produits de
la mer », a déclaré I'entreprise. Contrairement aux tunnels de surgélation traditionnels a
tapis a mailles losangées, les températures cryogéniques et le tapis roulant robuste du
tunnel de surgélation a plaques CRYOLINE PB préservent la forme et la texture des fruits
de mer délicats.

Selon Chris Johnson, directeur du développement commercial de Linde, non seulement
le tunnel de congélation a plaques CRYOLINE PB est plus rapide que d'autres méthodes
comme la congélation en saumure et la congélation a air froid, mais il maintient
également la qualité du produit. Alimenté par de |'azote liquide, la société a déclaré que
la capacité élevée et la conception économe en énergie du tunnel de surgélation a
plagues CRYOLINE PB minimisent également les colts d'exploitation et |'utilisation de
I'espace au sol de |'usine. Grace a sa conception écoénergétique, le tunnel de surgélation
a plaques CRYOLINE PB est parfaitement adapté a la saisonnalité des produits de la mer.
Il peut également stocker jusqu'a 20 recettes différentes, permettant ainsi aux
opérateurs de passer facilement d'un produit a l'autre. LIRE LA SUITE
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Reglementation et coopération

Maroc: Le Conseil de gouvernement prend connaissance de deux accords internationaux

Le Conseil de gouvernement, réuni jeudi, a pris connaissance de deux accords internationaux et du projet de loi relatif a I'un d'entre eux,
présentés par le ministre des Affaires étrangeres, de la Coopération africaine et des Marocains résidant a I’étranger, Nasser Bourita. Il s’agit de
I"accord de coopération dans le domaine de la péche et de I'aquaculture entre le Royaume du Maroc et la République du Bénin, signé a Cotonou le
15 février 2024, et du projet de loi n°® 15.24 portant approbation dudit accord, a indiqué le ministre délégué chargé des Relations avec le
parlement, porte-parole du gouvernement, Mustapha Baitas, lors d'un point de presse a l'issue du Conseil.

L’accord vise a jeter les bases et les dispositions régissant la coopération dans les domaines de la formation maritime, de la recherche scientifique
et technique dans le domaine halieutique, du controle des activités de péche, des industries de péche et de transformation et du développement
de I'aquaculture entre les deux pays, a travers I'élaboration et la mise en ceuvre de programmes conjoints en matiere de formation maritime, de
promotion des expertises de leurs cadres et I'organisation de visites pédagogiques pour s’arréter sur le systeme de formation maritime en vigueur
dans chacun des deux pays, a-t-il ajouté. LIRE LA SUITE
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Etape historique : le Pérou établit un nouveau cadre réglementaire pour la gestion durable des pécheries
de calmars géants

Aprés un processus de collaboration de quatre ans entre I'Etat, les associations de péche artisanale et I'industrie, le ministére de la Production
(PRODUCE), a publié aujourd'hui le nouveau reglement de gestion des péches (ROP) pour le calmar géant (dosidicus gigas). Le président du Comité
pour la gestion durable du calmar géant (CALAMASUR) , Alfonso Miranda Eyzaguirre , a déclaré que cette mise a jour réglementaire établit des
régles plus claires pour I'exploitation durable de cette ressource, en l'alignant sur la réalité actuelle de cette péche. Il a expliqué que le calmar
géant est l'une des ressources halieutiques les plus importantes du Pérou, fournissant des moyens de subsistance a des milliers de pécheurs
artisanaux le long de la c6te péruvienne. « Selon I'Organisation des Nations Unies pour l'alimentation et I'agriculture (FAO), le Pérou est
responsable de plus de 50% des captures mondiales de cette importante ressource », a-t-il précisé.

Le chemin vers la nouvelle réglementation a commencé en 2022, lorsque le gouvernement régional de Piura, en collaboration avec les
organisations membres de la Société nationale de péche artisanale (SONAPESCAL) et les coopératives de péche du nord du Pérou, ont
officiellement soumis a PRODUCE une proposition pour un nouveau ROP qui reconnait que les droits de péche du calmar géant devraient revenir
exclusivement aux navires artisanaux qui le péchent depuis plus de deux décennies avec des engins de péche passifs. Apres des mois de réunions
intensives entre les acteurs du secteur de la péche péruvien et PRODUCE, la publication du projet de reglement de gestion de la péche pour la
ressource en calmar géant a eu lieu. LIRE LA SUITE
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La norme FISH pour les équipages obtient la
reconnaissance de référence SSCI

Norme FISH pour I'équipage (FISH Standard for Crew) a le plaisir
d'annoncer avoir réussi le processus d'analyse comparative de
« I'Initiative pour une chaine d'approvisionnement durable » (SSCI)
et obtenu la reconnaissance SSCI. FISH, programme de certification
volontaire et indépendant des pratiques de travail sur les navires de
péche, a été évalué avec succes par rapport au périmetre SSCI
Social Compliance. SSCI s'engage a renforcer la confiance dans les
normes de durabilité sociale et environnementale en reconnaissant
les programmes qui respectent les criteres clés définis par les
principaux acteurs du secteur. Le rigoureux processus de référence
SSCI évalue la norme du programme de certification, ainsi que sa
gestion et sa gouvernance, par rapport a 140 critéres afin de
garantir son fonctionnement crédible et transparent.

Mike Kraft, directeur exécutif de FISH, a annoncé : « Si FISH offre
aux pécheurs un processus indépendant pour démontrer que leurs
flottes répondent aux plus hauts niveaux de performance en
matiére de traitement des équipages et de conditions a bord, il
peut également servir d'outil concret de diligence raisonnable de la
chaine d'approvisionnement pour le marché. Nous espérons que la
reconnaissance de la SSCI renforcera la confiance du marché pour
soutenir et mettre en avant les flottes qui ont activement pris des
mesures pour obtenir la certification FISH et incitera les autres a
s'engager dans cette voie, contribuant ainsi a un changement
positif pour les pécheurs. » A ce jour, dix flottes,
géographiquement et opérationnellement diversifiées, ont obtenu
la certification FISH Standard for Crew. FISH collabore activement
avec d'autres organisations et flottes a travers le monde. LIRE LA
SUITE
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APERCU SUR LE MARCHE DU THON: COMMERCE DU THON EN CONSERVE/TRANSFORME)
(SOURCE: GLOBFISH —FAO/ ANALYSE TRIMESTRIELLE DU THON - FEVRIER 2025)

World top importers of canned/processed tuna
January—5eptember (1 000 tonnes)

2022

United States of

America L2
Spain 129.34
Italy 104.57
United Kingdom 73.32
France 7472
Germany 68.99
Thailand 45.51

% change

2023 BT .
2024/23
162.21 163.66 0.89
115.52 133.90 15.90
107.59 103.23 -4.05
66.00 T2.79 10.28
74.20 71.64 -3.46
62.09 6161 -0.77
43.40 56.24 29.58

Source: Author’s own elaboration based on GTT. 2025. Global Trade
Tracker. [Cited 1 January 2025]. www.globaltradetracker.com

World top exporters of canned/processed tuna
January—September (1 000 tonnes)

2022 2023
Thailand 18586 324.61
Ecuador 192.79 169.57
China 104.89 94.31
Spain 75.29 83.03
Philippines 7287 61.51
Indonesia 52.15 51.74
MNetherlands

57.17 40.16
(Kingdom of the)

2024

426.38
226.48

152.83

87.36
85.36

57.60
359.40

% change

2024/23
31.35
33.56
62.05

5.21
38.77
11.34

-1.89

Source: Author’s own elaboration based on GTT. 2025. Global Trade
Tracker. [Cited 1 January 2025]. www.globaltradetracker.com
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